Wir wilnschen guten Appetit

MO 13.05.2024 ’ Dl 14.05.2024 Ml 15.05.2024 DO 16.05.2024 FI’ 17.05.2024
Klassisches i o . . .
Menii Hahnchengeschnetzeltes 3 Grine Bohnen Eintopf 3232628 | Penne 2020w 2 Hahnchen Mini Schnitzel 2020w Paniertes Dorschfilet 20w/21
"Asiatische Art" 3 mit Geflugelwursteinlage 2020620 | mit mexikanischer 3128 Erbsen-M&hrengemuise 2020wi26 | cremiger Blattspinat 1/20/20W/26
Langkornreis 1/2 Brotchen 238 Rindfleischbolognese 3128 in Rahmsauce 2020wi26 | kleine Pellkartoffeln
Salzkartoffeln
302 kcal/ 1277 kJ/ 3 g Fett/ 770 mg ges. Fs/ 3100 388 kcal/ 1617 kJ/ 20 g Fett/ 5240 mg ges. Fs/ 556 kcal/ 2334 kJ/ 14 g Fett/ 4910 mg ges. Fs/ 396 kcal/ 1653 kJ/ 17 g Fett/ 2640 mg ges. Fs/ 437 kcall 1823 kJ/ 19 g Fett/ 4880 mg ges. Fs/
mg Zucker/ 4360 mg Salz ¥ | 6780 mg Zucker/ 14310 mg Salz ¥ | 10360 mg Zucker/ 3250 mg Salz " 11630 mg Zucker/ 3900 mg Salz ¥ | 5020 mg Zucker/ 3130 mg Salz ad
Vegetarisches Vi i i i
) egetarischer Griine Bohnen . Bunte Gnocchi-
Meni Kleine Pellkartoffeln . 9 3232628 | Penne 2020w Kaiserschmarrn 20W/23/26 N 23126
Eintopf Gemusepfanne
Krauterquark % 1/2 Brotchen 2020620 | mit mexikanischer £ Vanillesauce £ Krauterquark £
Cole Slaw 2023729 Gemusebolognese £
264 kcal/ 1104 kJ/ 8 g Fett/ 900 mg ges. Fs/ 9070 276 kcal/ 1153 kJ/ 10 g Fett/ 2440 mg ges. Fs/ 434 kcall 1826 kJ/ 7 g Fett/ 1060 mg ges. Fs/ 9250 631 kcal/ 2650 kJ/ 13 g Fett/ 3480 mg ges. Fs/ 327 kcal/ 1368 kJ/ 12 g Fett/ 5590 mg ges. Fs/
mg Zucker/ 1310 mg Salz | 6630 mg Zucker/ 13060 mg Salz d mg Zucker/ 1350 mg Salz A | 55010 mg Zucker/ 1140 mg Salz 2 | 7170 mg Zucker/ 3660 mg Salz od
Dessert
Vanillepudding 1/8/26 Ananas-Quarkspeise ononizs | V]a (Hollédndisches Dessert) 126 Frisches Obst Wassereis 1
116 kcal/ 496 kJ/ 4 g Fett/ 2900 mg ges. Fs/ 13700 83 kcal/ 347 kJ/ 1 g Fett/ 320 mg ges. Fs/ 10210 86 kcal/ 362 kJ/ 2 g Fett/ 1200 mg ges. Fs/ 12200 29 kcal/ 122 kJ/ 0 g Fett/ 80 mg ges. Fs/ 6350 mg 20 kcal/ 86 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 4800 mg
mg Zucker/ 220 mg Salz mg Zucker/ 100 mg Salz mg Zucker/ 110 mg Salz Zucker/ 0 mg Salz Zucker/ 0 mg Salz
Zusatzstoffe: Allergene: E L V . h
1 mit Farbstoff, 2 mit oder iert, 3 mit Antioxidati ittel, 8 mit 20 enthalt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan- %
Phosphat, 9 mit tiel(n), 10 enthélt eine: i 11 kann bei Weizen, 21 enthat Fisch/ isse, 23 enthalt Eier isse, 25 enthalt Soja- J nte Q amm / egetarisc Anderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder
iiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken 26 enthalt Milch ink. Laktose, 27 enthélt Schalenfriichte/-erzeugnisse, 27Ha Haselnuss, 27Pi Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
Pistazie, 27Wa Walnuss, 28 enthalt Sellerie/- i 29 enthalt i 30 enthalt

Sesamsamen/-erzeugnisse

)’ Fisch
q Geflugel

" Rind
W Schwein

v Vegan

9@ Kaninchen g’ Wild

entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur
Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch.
Krebstiere, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie,
Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren
kdénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen
werden.

Anderungen des Speiseplanes vorbehalten.



